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SCHWARZBROT ROGGENBROT MIT MEHRKORNBROT
- HEFEFREI - SONNENBLUMENKERNEN
- HEFEFREI -
Sauerteig, Sauerteig, Weizenvollkornmehl,
Roggenvollkornmehl, Roggenvollkornmehl, Sauerteig,
Meersalz Sonnenblumenkerne, Meersalz

Roggenvollkornmehl, Sesam,
Leinsaat, Buchweizen, Hefe,

Meersalz
NEU: TIROLER RUBEZAHL KURBISKERNBROT
Sauerteig, Sauerteig, Weizenvollkornmehl, Roggenschrot, Sauerteig,
Roggenvollkornmehl, Quetschroggen, Roggenschrot, Quetschroggen,
Roggenmehl T 1150, Zuckerriibensirup, Meersalz, Weizenvollkornmehl,
Weizenmehl T 550, Hefe Kirbiskerne, Zuckerriibensirup,
Weizenvollkornmehl, gerdstete Meersalz, Hefe
Sonnenblumenkerne, Meersalz,
Gerstenmalz, Hefe, Fenchel,
Anis, Kimmel
KORNSCHROTBROT FEINBROT BAUERNBROT
Roggenschrot, Sauerteig, Weizenmehl T 550, Sauerteig, Weizenvollkornmehl,
Weizenschrot, Meersalz, Hefe Weizenvollkornmehl, Roggenvollkornmehl,
Roggenmehl T 1150, Hefe, Sauerteig, Hefe, Meersalz
Meersalz
DINKELBROT DINKEL-HAFERBROT DINKEL-MEHRKORNBROT
HEFELANGZEITFUHRUNG HEFELANGZEITFUHRUNG
Dinkelvollkornmehl, Dinkelvollkornmehl, Dinkelvollkornmehl,
Dinkelschrot, Meersalz, Hefe Haferschrot, Meersalz, Hefe Dinkelschrot, Leinsaat, Sesam,
Haferflocken,
Sonnenblumenkerne, Meersalz,
Hefe
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WEIZENBROT

Weizenvollkornmehl,
Sauerteig, Hefe, Meersalz

LEINSAATBROT

Weizenvollkornmehl, Leinsaat,
Sauerteig, Hefe, Meersalz

KARTOFFELBROT

Weizenmehl T 550, Sauerteig,
Weizenvollkornmehl,
Roggenmehl T 1150,

Kartoffelflocken, Meersalz,
Hefe, Fenchel

OLIVENBROT

Weizenmehl T 550,
Weizenvollkornmehl,
Sauerteig, Oliven gehackt,
Olivenol, Hefe, Meersalz,
Peperoni

FRUCHTEBROT

Weizenvollkornmehl,
Sauerteig, Sultaninen, Honig,
Zuckerriibensirup, Feigen,
Aprikosen, Haselnisse,
Sonnenblumenkerne, Hefe,
Meersalz, Gewiirze

EINKORN-BROT

Einkorn (Urkorn) -
Vollkornmehl, Haferflocken,
Hefe, Meersalz

SESAMBROT

Weizenvollkornmehl, Sesam,
Sauerteig, Hefe, Meersalz

NUSSBROT

Weizenvollkornmehl,
Haselntsse, Sauerteig, Hefe,
Meersalz

CIABATTA

Weizenmehl T 550,
Weizenvollkornmehl,
Sauerteig, Olivendl, Hefe,
Meersalz

ROSINENBROT

Weizenvollkornmehl,
Sultaninen, Butter, Honig,
Hefe, Meersalz, Zitrone, Zimt
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MOHNBROT

Weizenvollkornmehl,
Sauerteig, Hefe, Meersalz
- in Mohn gewalzt

HAFERBROT

Weizenvollkornmehl,
Haferschrot, Sauerteig, Hefe,
Meersalz

KNUFFEL

Weizenvollkornmehl,
Mandeln, Butter, Honig, Hefe,
Meersalz, Zitrone, Zimt

BARLAUCH-CIABATTA

Weizenmehl T 550,
Weizenvollkornmehl,
Sauerteig, getrocknete

Tomaten, Olivendl, Béarlauch,
Hefe, Meersalz

KNUST

Maismehl, Buchweizenmehl,
Reismehl, Hirseschrot, Sesam,
Buchweizenschrot,
Sonnenblumenkerne, Lein-saat,
Kartoffelflocken, Hefe, Flohsamen,
Meersalz, Johannisbrotkernmehl.
Kann Spuren von Gluten
enthalten.
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WEIZENBROTCHEN

Weizenvollkornmehl,

Sauerteig, Sultaninen, Honig,

Zuckerrlbensirup, Feigen,
Aprikosen, Haselnusse,
Sonnenblumenkerne, Hefe,
Meersalz, Gewiirze

KASE-BIEGEL

Weizenmehl T 550,
Weizenvollkornmehl,
Roggenmehl T 1150 gerdstet,

geriebener Gouda, Kirbiskerne,

Sonnenblumenkerne, Leinsaat,
Sesam, Haferflocken, Hefe,
Meersalz

FRUCHTEBROTCHEN

Weizenvollkornmehl,
Sauerteig, Sultaninen, Honig,
Zuckerrtbensirup, Feigen,
Aprikosen, Haselnusse,
Sonnenblumenkerne, Hefe,
Meersalz, Gewdirze

VORDER KRUSTE

Sauerteig,
Weizenvollkornschrot,
Roggenvollkornschrot,

Weizen Type 550, Roggen
Type 1150, Kartoffelflocken,
Sonnenblumenkerne, Meersalz,
Hefe
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WELTMEISTERBROTCHEN

Weizenvollkornmehl,
Sultaninen, Butter, Honig,
Hefe, Meersalz, Zitrone, Zimt

Weizenmehl T 550,
Weizenvollkornmehl,

Meersalz

DINKELBROTCHEN ROSINENBROTCHEN

Dinkelvollkornmenhl,

Weizenvollkornmehl,
Dinkelvorteig, Hefe, Meersalz

Sultaninen, Honig, Butter,

Hefe, Meersalz, Zitrone, Zimt

MUHLENBROT DAS SCHULBROT
Sauerteig, Roggenschrot,
Roggen Type 1150,
Quetschgerste,
Gerstenschrot, Weizenvollkorn
mehl, Weizen Type 550,
Meersalz, Hefe, Brotgewdirze

Dinkelvollkornschrot- und
Mehl, Sauerteig,
Roggenvollkornmehl,
Gerstenschrot, Hirse, Meersalz,
Hefe, ein Hauch Fenchel

WURZELBROT

KARTOFFEL-
HEFELANGZEITFUHRUNG

ZWIEBELBROT

Weizen Type 550, Roggen
Type 1050, Olivendl, Meersalz,
Hefe

Weizenvollkornmehl,
Roggenvollkornmehl,
Sauerteig, Rostzwiebeln,
Kartoffelflocken, Meersalz,
Hefe
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MEHRKORNBROTCHEN

Roggenmehl T 1150 gerdostet,
Sonnenblumenkerne, Leinsaat,
Sesam, Haferflocken, Hefe,
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KAMUT-AMARANTH-BROT

Kamuth (Urkorn Khorasan
Weizen), Amaranth, Meersalz,
Hefe

SCHOKISS

Weizenmehl T 550, Butter,
Weizenvollkornmehl, Eigelb,
Milch, Rohrohrzucker,
Schokoraspel, Hefe, Salz,
Zitrone

TOASTBROT

Weizenvollkornmehl,
Weizenmehl T 550, Butter,
Honig, Hefe, Salz

NUSS-SCHNECKEN

Weizenvollkornmehl,
Weizenmehl! T 550, Vollmilch,
Butter, Honig, Eigelb, Hefe,
Salz, Zitrone
Fallung: Vollmilch,
Haselnusse,
Vanillepuddingpulver, Honig,
Rohrohrzucker, Hefe, Zitrone,
Salz

MEHRKORNBAGUETTE

Weizenmehl T 550,
Weizenvollkornmehl,
Roggenmehl T 1150 gerdstet,
Sonnenblumenkerne, Leinsaat,
Sesam, Haferflocken, Hefe,
Meersalz

AUGUSTENDORFER

Honig, Sirup, Buchweizen,
Haselnisse,
Sonnenblumenkerne, Hafer,
Sultaninen, Sesam, Leinsaat,
Aprikosen, Gewlrze, Meersalz

ROSINENSCHNECKEN

Weizenvollkornmehl,
Weizenmehl T 550, Milch,
Butter, Honig, Eigelb, Hefe,

Salz, Zitrone

Fullung: Butter, Honig,

SultanineN

KIRSCHSTREUSELKUCHEN

Weizenvollkornmehl, Milch,
Weizenmehl T550, Kirschen,
Butter, Mandeln, Honig, Ei,
Hefe, Rohrohrzucker, Meersalz,
Zitrone
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BAGUETTE

Weizenvollkornmehl,
Meersalz, Hefe

BUTTERZOPF

Weizenmehl T 550, Butter,
Weizenvollkornmehl, Eigelb,
Vollmilch, Rohrohrzucker,
Hefe, Meersalz, Zitrone,
Mandeln

MOHNSCHNECKEN

Weizenvollkornmehl,
Weizenmehl T 550, Vollmilch,
Butter, Honig, Eigelb, Hefe,
Salz, Zitrone
Fullung: Milch, gemahlener
Mohn, Vanillepuddingpulver,
Honig

BUTTERKUCHEN

Weizenvollkornmehl, Milch,
Weizenmehl T 550, Mandeln,
Butter, Honig, Ei, Hefe,
Rohrrohrzucker, Marzipan,
Zitrone

Neben den in den Zutaten
gekennzeichneten Allergenen (fett
gedruckt), kdnnen wir weitere Spuren
insbesondere von Sesam und
Schalenfriichten nicht ausschlieRen.
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